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 CONSIGNES IMPORTANTES 

Aux producteurs 

 

Mesures d’hygiène lors de la livraison 

Un grand merci d’être venu livrer dans ces conditions. Nous 

nous permettons de vous faire part des mesures à respecter. 

1. Se laver les mains au savon (durant 1 minute) ou au 

désinfectant ou enfiler des gants avant de charger votre 

commande et avant de livrer. 

2. Demander à un proche de vous remplacer si vous 

présentez des symptômes grippaux (rhume, toux…) ou si 

vous avez été en contact avec des personnes malades ou 

suspectes. 

3. Eviter tout contact interpersonnel direct (se serrer la 

main ou se faire la bise). 

4. Maintenir une distance d’au moins un mètre et demi 

avec les autres producteurs et les personnes en charge de la 

distribution, tant dans le local qu’à l’extérieur. 

5. Venir seul pour déposer votre commande. Le local de 

distribution est réservé aux produits à conserver au frais. Les 

fruits et légumes sont à livrer à la bergerie, dans le fond de 

la cour.  

6. Laisser la porte ouverte, pour éviter tout contact des 

autres producteurs avec la clenche et assurer une aération 

suffisante. 

 
 

Un grand merci pour votre confiance et votre collaboration. 

Plus que jamais, serrons-nous les coudes (au sens figuré 😉). 


